
Bergfreundschaft.

Liebe Gäste

Sie sind zu Besuch in einer Alphütte aus dem Jahre 
1858. In dieser Hütte haben einheimische Älpler 
während Jahrzehnten ihre Kühe gemolken und den 
würzigen Alpkäse hergestellt. Im oberen Teil der 
Hütte befand sich der Spycher, wo der Käse täglich 
gepflegt und bis zum Herbst gelagert wurde, bevor 
die Käselaiber ins Tal transportiert wurden. Durch 
den Wandel der Zeit wurde die Hütte Galouweller – 
wie sie früher hiess – nicht mehr genutzt. Es gibt 
aber noch altgewordene «Älplerböeben», die uns 
von der Alpzeit auf Balisalp berichten. Sie waren 
beim Älpler in dieser Hütte stets willkommen – so 
wie Sie heute.

Im Herbst 2010 durften wir die Alphütte überneh-
men und bauten sie in eigener Regie – mit viel  
Freude und Respekt – zum Alprestaurant Balis um. 
Das alte Holz der Hütte wurde aufbereitet und 
wieder eingebaut. Viele Details konnten wir erhal-
ten oder für andere Zwecke nutzen, wie der schöne 
Salztisch beim Ofen oder die spezielle vernagelte 
Stalltüre. Die Alphütte ist wieder erwacht und ihr 
Charakter soll erhalten bleiben. Fühlen Sie sich  
wohl bei uns und geniessen Sie die Behaglichkeit 
der Hütte.

Familie Karin & Ueli Grossmann

Alprestaurant Balis Hasliberg
Telefon 033 971 20 44 oder 033 951 25 87
www.balis.ch

Balis Getränke, Dessert & Zmorge

Sprudelwasser 5 dl 
Mineral, Rivella, Apfelschorle, Eistee  6.—
Coca-Cola, Cola zero  

Gazosa 3 ½ dl
fruchtige Schweizer Limonade in der Bügelflasche
Amara-Orange, Grapefruit  7.—

Sprudelwasser 1 Liter
Rivella, Citro  11.—

Bergwasser 1 Liter 
mit oder ohne Kohlensäure  8.—

Biere
Aus der regionalen Rugenbräu-Brauerei:
Spezial Bier oder Panachée, Offenausschank, 3 dl 5.—
Spezial Bier oder Panachée, Offenausschank, 5 dl 6.50
Alkoholfreies Bier, 3,3 dl  6.50

Jungfrau Bräu Weissbier, 5 dl  8.50

Bügelmost (Ramseier Suure Most) 5 dl 7.50
alkoholhaltig oder alkoholfrei

Tee, Kaffee & Milchgetränke
Schwarztee, Pfefferminze, Hagebutten, Alpenkräuter 4.50
Kaffe crème im Glas, Espresso  4.50
Milchkaffee, Grosikaffee  5.—
Glas Milch  4.—
Ovo, Schoggi  5.—
Kaffee, Ovo, Schoggi mit Nidle  6.—
Apfel- und Orangenpunch  5.—

Kaffee & Tee spezial (mit Alkohol)
Cheli (Bäzi, Zwetschgen, Kräuter)  6.—
Minze-Zwetschgen oder Holdrio  6.—
Fröschli (grüner Vodka, Pfefferminztee) 6.—
Jägertee  6.—
Hauskaffee mit Zwetschgenschnaps und Nidle   8.—
Kaffee Dolce Vita mit Rahmlikör und Nidle  8.—
Schoggi-Rum mit Nidle 8.—

Dessert

Früchtekuchen / mit Nidle 5.50 / 6.50

Haslikuchen / mit Nidle 5.50 / 6.50

Meringues mit Nidle im Muttli  10.50

Balis-Winterdessert im Glas   10.—
Apfelmus, Meringues, Nidle 

Frühstück

Zmorge-Brättli  16.50
Chnebelwurst, Alpkäse, Brot, Butter, Konfitüre

Älplerzmorge (bis 10.30 Uhr)  27.—
Chnebelwurst, Trockenfleisch, Hasliberger Alp- 
und Hobelkäse, Brot, Butter, Konfitüre, 
Älplerrösti, Spiegelei

Alle Preise sind in Schweizer Franken und enthalten 7,7 % / ab 1.1.24 8,1 % MwSt. 

Kalte Speisen

Wintersalat an hausgemachter Sauce  11.—
Zuckerhut, Radicchio, Aprikosen, Haselnüsse

Räucherforelle mit Wintersalat  26.50

Alp- und Hobelkäse mit Wintersalat   20.50

Balis-Holzbrätt   30.50
Trockenfleisch, Trockenwurst, Rohessspeck, 
Hasliberger Alp- und Hobelkäse

Zvieri-Brättli  14.—
Chnebelwurst, Hasliberger Alpkäse

Galouwi-Brättli   20.50
Portion Hasliberger Hobelkäse

Warme Speisen

Tagessuppe und Brot   11.—
    mit Wienerli (1 Paar)  18.50
    mit Rauchwürstli (1 Paar)  20.—
    mit Hobel- und Alpkäse   20.50

Wienerli (1 Paar) und Brot  10.—
    mit Wintersalat  18.50
    mit Älplerrösti  27.—

Rauchwürstli (1 Paar) und Brot  11.50
    mit Wintersalat  20.—
    mit Ofenkartoffel  21.—
    mit Älplerrösti  28.50

Rauchwürstli (1 Stk.) mit Ofenkartoffel 
und Schweizer Dörrbohnen       27.50

Rindssteak mit Wintersalat  32.50
Rindssteak mit Ofenkartoffel  33.50
Rindssteak mit Älplerrösti  41.—

Älplerrösti (mit Speck und Käse)  19.50
    mit Wintersalat  28.—

Balis-Ribs mit Tortilla-Chips  26.50
Balis-Ribs mit Wintersalat  28.50
Balis-Ribs mit Ofenkartoffel  29.50

Ofenkartoffel und Kräuterquark   12.50
    mit Wintersalat   21.—
    mit Schweizer Dörrbohnen  22.—

Chili con Carne und Ofenkartoffel  16.50
    mit Wintersalat  25.—

Chili con Carne im Brot  18.50
    mit Wintersalat  27.—

Käsekuchen   12.50
    mit Wintersalat   21.—

Ghackets & Hörnli  20.—

Hörnli mit Käsesauce   16.—

Hot-Dog  9.—

Balis Speisen

Allergien oder Intoleranzen? 
Gerne informieren wir Sie über die Zutaten in unseren Gerichten. 
Unsere Fleisch- und Fischprodukte stammen aus der Schweiz. vegetarisch
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Weissweine
Epesses AOC, La Carnochette, Lauvaux 1 dl 6.50
 5 dl 26.—

Blanc de Noir AOC, Bündner Herrschaft, 1 dl 7.50
von Salis 5 dl 30.—

Carla DOC
Doral-Traube, rund, frisch & fruchtig 
Weinkellerei Davide Cadenazzi, Tessin 7,5 dl 52.—

Rotweine
Aigle rouge AOC, Cuvée Elite 1 dl 6.50
 5 dl 26.—

Humagne AOC Valais, St. Pierre 5 dl 36.—

Cadenazzi DOC
Merlot di Castel, San Pietro, 
Weinkellerei Davide Cadenazzi, Tessin 7,5 dl 52.—

Cabarnet Franc, Grandmaître – Barrique
Gregor Kuonen, Caveau de Salquenen 7,5 dl 68.—

Punta Rossa, Merlot aus dem Eichenfass
Weinkellerei Davide Cadenazzi, Tessin 7,5 dl 78.—

Roséwein
Oeil-de-Perdrix du Valais, Cave St-Pierre 1 dl 6.50
 5 dl 26.—

Schaumweine
Piccolo Lunetta 2 dl 13.—
Lunetta, trocken 7,5 dl 40.—
Fior d’Arancio, süss 7,5 dl 40.—

Spirituosen 2 cl
Bäzi, Zwetschgen, Kräuter (40 – 45 V %) 5.50
La Vieille Poire Williams (32 V %) 7.50
Le Vieux Apricot du Valais (38 V %) 7.50
Grapa dal Carlun, Tessin, Traube Americano (47 V %) 7.—
Heitilikör (24 V %) 6.—
Appenzeller (29 V %), Apfelkorn (18 V %) 4.—

Spirituosen 4 cl
Appenzeller (29 V %) 6.50

Ski – 11 x 2 cl
«Abfahrt» Appenzeller, Apfelkorn  40.—
«Riesenslalom» Heitilikör 60.—
«Slalom» Williams, Apricot 75.—

Snacks

Hausgemachte Apéro-Bräzeli  5.50

Apéro-Käsekuchen (auf Holzbrättli)  12.50

Tortilla-Chips mit Salsa  9.50

Chips, Biber, Kägi, Ovoschoggi  3.—

Nussrolle  4.50

Hausgemachte Bräzeli (süss)  5.50

Balis Weine, Spirituosen & Snacks


